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  敬啟者：本會為使各家長能與子女多作溝通，家長與其他家長或教師間有更多的接觸，並
舒展身心，渡過一個愉快的假日，特定於二零零八年五月十日（星期六），舉行「親子一日遊」。
現將詳情臚列如下： 

( 一 )日 期          ：二零零八年五月十日（星期六） 
( 二 )集 合 時 間          ：上午九時正（敬請準時，逾時不候） 
( 三 )集 合 及 解 散 地 點          ：本校操場 
( 四 )回程返扺本校解散時間          ：約下午五時正 
( 五 )行 程          ：學校香港山頂凌霄閣 豐富午宴 葛量洪號滅火輪展覽館  
  赤柱大街／美利大樓／全港最大跳蚤市場回程在學校解散 
( 六 )費 用          ：會員每位$88，非會員每位$98 

（大小同價，三歲以下小童不用餐每位$40） 
( 七 )報 名 日 期          ：二零零八年四月三日（星期四） 
( 八 )報 名 時 間          ：正午十二時至下午一時半 
( 九 )報 名 地 點          ：本校操場 
( 十 )參 加 資 格          ：本校學生、教職員、家長教師會會員及其直系親屬 
 （每名報名人仕最多可訂購名額四個，歡迎家長即時入會。） 
(十一)取 錄 名 額          ：二百四十名（先到先得，額滿即止） 
(十二)協 辦 機 構          ：皇朝旅遊有限公司 

  此致 

貴家長 
                    大埔崇德黃建常紀念學校家長教師會 

主 席：黃梅蘭 
康樂組：葉廣華    

吳志光 
二零零八年四月二日  

備註：  
1. 以上費用包括導遊、旅遊車、小費、午餐及團體旅遊保險。（因涉旅行社保險問題，手抱嬰
兒亦須付款。） 

2. 如以支票付款，抬頭請寫上「大埔崇德黃建常紀念學校家長教師會」。 
3. 報名時請出示會員証。 
4. 如當日行程出發前三小時，天文台懸掛八號風球或發出黑色或紅色暴雨訊號，是次活動行程
取消，有關安排則另行通告。  ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
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合共＄   □會 員 每位$88 X        人                小計$   
  □非會員 每位$98 X        人                小計$   
  □三歲以下小童不用餐 每位$40 X       人  小計$      

 □現金 
 □ 支 票
(No.               )  

參加者資料：（包括學生及家長）   

姓 名 與學生關係 姓 名 與學生關係 姓 名 與學生關係 姓 名 與學生關係

        

家長姓名：                      聯絡電話：                   

(   )年級(    )班 學生姓名：                                                 

 

  兹收到(    )年級(    )班 學生                     交來款項 

合共＄   □會 員 每位$88 X        人                小計$   
  □非會員 每位$98 X        人                小計$   
  □三歲以下小童不用餐 每位$40 X       人  小計$      

 □現金 
 □ 支 票
(No.               ) 

 

     2008年4月     日                            經手人：                   

(由校方填寫) 

已收款項：$              

經 手 人：               
             2008年4月   
月 日
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香港山頂凌霄閣      

豐富午宴   葛量洪號滅火輪展覽館  

赤柱大街   美利大樓   全港最大跳蚤市場
 

 
 

1. 香港山頂凌霄閣 
2. 豐富午宴 
3. 葛量洪號滅火輪展覽館 
4. 赤柱大街／美利大樓／全港最大跳蚤市場 
 

 
1. 金牌粟米羮 2. 白灼生蝦 3. 白汁石斑塊
4. 西芹腰果肉丁 5. 京都肉排 6. 燒味拼盆 
7. 金牌豉油雞 8. 蟹肉扒雙蔬 9. 絲苗白飯 

 

  
  


